
   

 
 
 

Gli antipasti – Vorspeisen 
Bagna cauda d)+g)  12,50 € 
Gegrillte Paprikastreifen in einer Knoblauch-Sardellen-Rahmsauce 

Capesante gratinate g)+n)  15,50 € 
Zwei Jakobsmuscheln mit hausgemachter Kräuterbutter, Tomatensugo und Parmesankäse gratiniert 

Insalata tiepida di polpo e patate con datterini n)  16,50 € 
Lauwarmer Salat vom Octopus mit Kartoffeln und Datteltomaten 

Moscardini affogati in salsa di pomodoro su crostone di Ciabatta a)+n)  17,50 € 
Baby-Tintenfische in pikantem Tomatensugo geschmort auf geröstetem Ciabatta-Brot 

Crostini con patè di fegato di vitello alla veneziana a)  14,50 € 
Crostini mit Kalbslebercreme nach venetianischer Art 

Vitello tonnato c)+d)  15,50 € 
Dünne Scheibchen von pochierter Kalbssemerrolle mit zarter Thunfischcreme 

 

Zuppe – Suppen 
Ribollita toscana a)+i)  10,50 € 
Bohnensuppe nach toskanischer Art mit Gemüseeinlage, Brotcroutons und Tropea-Zwiebeln 

Vellutata di zucca con stracciatella di burrata e speck croccante g)  12,50 € 
Kürbis-Cremesuppe mit Burrata-Stracciatella und knusprigen Speckstreifen 

 

La pasta – Nudelgerichte 
Gnocchi gratinati alla sorrentina g)  16,50 € 
Gnocchi in Tomatensauce mit Büffel-Mozzarella und Pesto gratiniert 

Quadrotti con ripieno di porcini al burro fuso e salvia a)+g)  16,50 € 
Riesen-Ravioli mit Steinpilzfüllung in zerlassener Butter und Salbei 

Spaghetti con tonno fresco, cipolle rosse di Tropea e pistacchi a)+d)  18,50 € 
Spaghetti mit frische Thunfischwürfeln, Tropea-Zwiebeln und Pistazien 

Linguine con polpo ubriaco a)+n)  19,50 € 
Linguine mit Octopus in pikanter Rotwein-Tomatensauce geschmort 

Rigatoni con Speck e cipolla rossa a)+g)  15,50 € 
Rigatoni mit Südtiroler Speckstreifen und roten Zwiebeln in pikanter Tomaten-Rahmsauce 

Paccheri con spezzatino di agnello a)  17,50 € 
Paccheri mit Lammragout 

 

Als Zahlungsmittel akzeptieren wir ausschließlich Bargeld oder EC-Karte. 



   

 
 
 

Il pesce – Fischgerichte 
Filetto di branzino alla griglia ** d)  27,50 € 
Wolfsbarsch-Filet vom Grill 

Filetto di orata alla griglia ** d)  27,50 € 
Doraden-Filet vom Grill 

Cacciucco d)+n)  28,50 € 
Pikante Suppe von Edelfischen und Garnelen nach toskanischer Art 

Filetto di ombrina su vellutata di zucca e riduzione di melograno d)  29,50 € 
Gebratenes Adlerfischfilet auf Hokkaido-Kürbis-Veloute 
und Granatapfelreduktion mit kross gebratenen Gnocchi 

Tonno rosso alla griglia in crosta di pepe ** d)  32,50 € 
Roten Thunfisch vom Grill in einer Pfefferkruste 

 

La carne – Fleischgerichte 
Fegato di vitello alla veneziana con polenta alla griglia a)  26,50 € 
Gebratene Kalbsleber mit glasierten Zwiebeln nach venezianischer Art an gegrillter Polenta 

Petto di anatra alla griglia con essenza di aceto balsamico **  27,50 € 
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit Aceto Balsamico-Essenz 

Tagliata di scamone di vitello con rucola e parmigiano g)  29,50 € 
Rosa gegarte Kalbs-Hüfte mit Rucola und Parmesan-Späne 

Entrecote alla griglia **  29,50 € 
Rinder-Entrecote vom Grill 

Bistecca di manzo alla griglia con salsa al pepe verde ** g)  29,50 € 
Gegrilltes Rumpsteak mit grüner Pfeffer-Rahmsauce 

Brasato di guancia di vitello con pappardelle alle verdure a)  32,50 € 
In Rotwein geschmorte Kalbsbäckchen auf Pappardelle und Gemüse 

 

** mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse des Tages 

Le insalate - Salate 
Insalata mista con pecorino e olive  16,50 € 
Großer gemischter Salat mit Korsischem Schafskäse und Oliven 

Insalata mista con tonno, carciofi e cipolla d)  17,50 € 
Großer gemischter Salat mit Thunfisch, Artischocken und Zwiebeln 



   

 
 
 

Insalate di contorno – Beilagensalate 
Insalata verde  5,50 € 
Grüner Salat 

Insalata di pomodori  6,50 € 
Tomatensalat 

Insalata mista  7,50 € 
Gemischter Salat 

 

Beilagensalate werden nur in Verbindung mit einem Hauptgang oder 
als Vorspeise für einen oder mehrere Gänge serviert 

 

Dessert – Nachspeisen 
Affogato al caffè g)  5,00 € 
Vanilleeis mit Espresso 

Panna cotta g)  6,50 € 
Panna cotta mit Erdbeersauce 

Tiramisù a)+c)+g)  8,00 € 

 

Ond ebbes Heimisches - Locals specialities 

 

Fleischgerichte 

Geröstete hausgemachte Maultaschen mit Ei überbacken 
dazu Kartoffelsalat und Salatbouqet a)+c)+g)  18,50 € 

Gegrilltes Kotelette vom Schwäbisch-Hällischen-Landschwein mit Rosmarinkartoffeln  26,50 € 

Zwiebelrostbraten mit geschmelzten Zwiebeln und Spätzle a)+c)+g)  29,50 € 


