
   

 
 
 

Gli antipasti – Vorspeisen 

Friselle con pomodori, cetrioli e pecorino corso a)+g)  14,50 € 
Apulische Brotscheiben mit Tomatenwürfeln, Gurken und Korsischem Schafskäse belegt 

Capesante gratinate g)+n)  15,50 € 
Zwei Jakobsmuscheln mit hausgemachter Kräuterbutter, Tomatensugo und Parmesankäse gratiniert 

Salmone marinato con insalata di finocchi e arance d)  16,50 € 
Hausgebeizter Lachs mit Fenchel- und Orangen-Salat 

Polpo alla griglia su crema di patate e pomodorini al forno g)+n)  17,50 € 
Gegrillter Octopus auf einem Kartoffelcreme-Bett mit gegrillten Kirschtomaten 

Vitello tonnato c)+d)  15,50 € 
Dünne Scheibchen von pochierter Kalbssemerrolle mit zarter Thunfischcreme 

Antipasto misto con caprese, crudo di parma e rucola con scaglie di parmigiano g)  16,50 € 
Vorspeisenteller mit Tomaten-Mozzarella, Parmaschinken und Rucola 
mit Parmesan-Spänen nappiert 

 

La pasta – Nudelgerichte 

Penne all’arrabbiata a)  13,50 € 
Penne in pikanter Tomatensauce mit Petersilie 

Spaghetti alla crudaiola a)  14,50 € 
Spaghetti mit frischen Tomatenwürfeln und Basilikum 

Cavatelli con vellutata di piselli e crema di burrata a)+g)  15,50 € 
Hartweizengrieß-Nudel in Erbsenveloutè und Burratacreme 

Tortelloni ripieni al tartufo con burro fuso, salvia e parmigiano a) +g)  19,50 € 
Tortelloni mit Trüffelfüllung in zerlassener Butter mit Salbei und Parmesan 

Linguine con polpo ubriaco a)+n)  18,50 € 
Linguine mit Octopus in kräftiger Rotweinwein-Sauce geschmort 

Rigatoni con Speck e cipolla rossa a) +g)  15,50 € 
Rigatoni mit Südtiroler Speckstreifen und roten Zwiebeln in pikanter Tomaten-Rahmsauce 

Paccheri con salsiccia fresca in salsa al pomodoro a)  16,50 € 
Paccheri mit frischer grober Rohwurst in würziger Tomatensauce 

 

Als Zahlungsmittel akzeptieren wir ausschließlich Bargeld oder EC-Karte. 



   

 
 
 

Il pesce – Fischgerichte 

Cacciucco d)  25,50 € 
Pikante Suppe von Edelfischen nach toskanischer Art 

Fregula sarda con ragù di pesce a)+d)  26,50 € 
Geröstete sardische Pastakügelchen mit Edelfischen in leichter Tomatenbrühe 

Filetto di branzino alla griglia ** d)  27,50 € 
Wolfsbarsch-Filet vom Grill 

Trancio di pesce spada alla grigli ** d)  28,50 € 
Schwertfisch-Steak vom Grill 

Trancio di tonno in crosta di pepe ** d)  29,50 € 
Thunfischsteak in einer Pfefferkruste vom Grill 

Sogliola alla griglia ** d)  32,50 € 
Nordsee Seezunge vom Grill (ca. 500 gr.) 

 

La carne – Fleischgerichte 

Arrostino di vitello annegato con sugo di guanciale e cipolla **  27,50 € 
Rosa gebratenes Kalbs-Steak nappiert mit geschmortem luftgetrocknetem 
Schweinebackenspeck und Zwiebelsauce 

Cubotti di manzo con salsa all’aceto balsamico su insalata di rucola e 

pomodori con scaglie di parmigiano g) 27,50 € 

Rosa gebraten Rindfleischwürfel in Aceto Balsamico-Sauce auf Rucola- und Tomatensalat 

mit Parmesan-Spänen 

Bistecca di manzo al pepe verde ** g)  28,50 € 
Rumpsteak vom Grill mit grüner Pfefferrahmsauce 

Entrecote alla griglia ** g)  29,50 € 
Rinder-Entrecote vom Grill mit hausgemachter Bärlauch-Butter 

 

** mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse des Tages 



   

 
 
 

Le insalate - Salate 
Insalata mista con pecorino e olive  16,50 € 
Großer gemischter Salat mit Korsischem Schafskäse und Oliven 

Insalata mista con tonno, carciofi e cipolla d)  17,50 € 
Großer gemischter Salat mit Thunfisch, Artischocken und Zwiebeln 

Insalata mista con petto di pollo  18,50 € 
Großer gemischter Salat mit gebratener Hähnchenbrust 

 

Insalate di contorno – Beilagensalate 
Insalata verde  5,50 € 
Grüner Salat 

Insalata di pomodori  6,50 € 
Tomatensalat 

Insalata mista  7,50 € 
Gemischter Salat 

 

Beilagensalate werden nur in Verbindung mit einem Hauptgang oder 
als Vorspeise für einen oder mehrere Gänge serviert 

 

Dessert – Nachspeisen 
Affogato al caffè g)  5,00 € 
Vanilleeis mit Espresso 

Panna cotta g)  6,50 € 
Panna cotta mit Erdbeersauce 

Tiramisù a)+c)+g)  8,00 € 

 

Ond ebbes Heimisches - Locals specialities 
 

Fleischgerichte 

Geröstete hausgemachte Maultaschen mit Ei überbacken 
dazu Kartoffelsalat und Salatbouqet a)+c)+g)  18,50 € 

Gegrilltes Kotelette vom Schwäbisch-Hällischen-Landschwein 
mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse des Tages  26,50 € 

Zwiebelrostbraten mit geschmelzten Zwiebeln und Spätzle a)+c)+g)  29,50 € 


